
Silvester 2009/10
Amuse geule

***
Lauwarmer Gemüsesalat mit frischen Feigen, 

Ziegenkäse im Sesammantel und Knusper-
garnele an Grissini

***
2erlei Süppchen vom Bretonischem Hummer

Capuccino mit Zitronengras und Kafir-
blättern und 

Espresso mit altem Vermouth

***
Zartes Steak vom Milchkalbsrücken unter 
der Ochsenmarkkruste mit hausgemachten 

Ricottacanelloni und Balsamicolinsen

***
Duett von Vanille - Pannacotta und Himbeer-

Creme Bruleé 
an Pistazien - Tequilaeis

Beginn 19.30 Uhr

48,80 p.Pax

Reservierungen unter 08051/ 4722


